Stodkie Rumience
www.slodkierumience.pl
biuro@slodkierumience.pl
telefon: +48 668 998 439
adres: ul 28 Lipca 1943r 7
30-233 Krakow

CENNIK

(Data aktualizacji 10.03.20234

Dni odbioru zamoéwien:
* pon-pt 10:00-18:00,
¢ sob 9:00-12:00

Torty...
Torty przygotowuje na bazie naturalnych skladnikow najwyzszej jakosci, nie uzywam margaryny,
Smietany ros$linnej ani potproduktow. Torty sq dostepne w czterech wielkoSciach oraz trzech

kategoriach:
Torty standardowe:

* maly (Srednica 16 cm, ilo$¢ porcji 6-10) — 130 zt

* Sredni (Srednica 20 cm, ilo$¢ porcji 10-15) — 160 zi

* duzy (Srednica 23 cm, ilo$¢ porcji 15-20) — 210 zt

* bardzo duzy (Srednica 26 cm, ilo$¢ porcji 20-30) — 350 zt
Torty wykonczone standardowa dekoracja.
Za dekoracje w formie wydruku na optatku lub polewe w formie ,,drip cake” doliczana jest optata —
15 z}, za stodycze lub owoce na torcie doptata od 30 zt wzwyz w zalezno$ci od ilosci dodatkow na
torcie, za makaronik 4 z} za szt. oraz za zamiane cukru na ksylitol lub erytrytol od 30 wzwyz, w

zaleznosci od wielkosci tortu lub ciasta. Tort orzechowy jest drozszy o: 10 zt maly, 15 zt sredni, 20

zt duzy, 30 z}t bardzo duzy.
Torty dekorowane masa cukrowa:

* maly (Srednica 16 cm, ilos¢ porcji 6-10) — 210 zt

e Sredni (Srednica 20 cm, ilos¢ porcji 10—15) — 260 zt

* duzy (Srednica 23 cm, ilos¢ porcji 15-20) — 310 zt

* bardzo duzy (Srednica 26 cm, ilo$¢ porcji 20-30) — 450 zt

Torty wykonczone sa masg cukrowa, elementy dekoracji wykonane sg z masy cukrowej.

Torty na specjalne zaméwienie sa wyceniane indywidualnie.
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Torty dekorowane kwiatami z kremu maslanego:

maty (Srednica 16 cm, ilos¢ porcji 6-10) — 210 zt

Sredni (Srednica 20 cm, ilos¢ porcji 10-15) — 260 zt

duzy (Srednica 23 cm, ilos¢ porcji 15-20) — 310 zt
bardzo duzy (Srednica 26 cm, ilos¢ porcji 20—-30) — 450 zt

Torty prostokatne dekorowane standardowo:

Rozmiar: 40x30 cm (50 oséb) — 750 zt
Rozmiar: 40x60 cm (100 os6b) — 1500 zt

Smaki tortow:

Ananasowy: waniliowy biszkopt, krem na bazie serka mascarpone, fruzelina ananasowa
Bananowy: ciemny biszkopt, mus z banan6w, bialej czekolady i Smietanki, z kawatkami
ciemnej czekolady

Brzoskwiniowy: waniliowy biszkopt, krem na bazie serka mascarpone, fruzelina
brzoskwiniowa

Cappuccino: ciemny i jasny biszkopt, masa kawowa

Chatwowy z czarng porzeczka: ciemny biszkopt, masa z dodatkiem chalwy, druga masa z
czarng porzeczka

Cytrynowy: waniliowy biszkopt, krem na bazie serka mascarpone, lemon curd

Czarny las: czekoladowy biszkopt, krem Smietankowy, wisSniowy sos

Czekoladowy: czekoladowy biszkopt, mus czekoladowy

Fistaszkowy: czekoladowy biszkopt, masa mascarpone z mastem orzechowym i solonymi
orzeszkami

Kajmakowy: waniliowy biszkopt, masa kajmakowa

Kinder Bueno: czekoladowy biszkopt, masa z serka mascarpone, Smietanki, masta
orzechowego i mlecznej czekolady

Makowy: makowy biszkopt, krem na bazie serka mascarpone, konfitura pomaranczowa
Malinowy: waniliowy biszkopt, krem na bazie serka mascarpone, fruzelina malinowa,
maliny

Mango: jasny biszkopt, krem z mango, jogurtem i Smietankq

Mojito: waniliowy biszkopt, krem na bazie serka mascarpone, poncz limonkowo—mietowy
Orzechowy: orzechowy biszkopt, krem karmelowy, gruszki w syropie

Prosecco: jasny biszkopt naponczowany prosecco, masa na bazie serka mascarpone i
Smietanki z dodatkiem prosecco

Truskawkowy: jasny biszkopt, mus truskawkowy z mascarpone

Ciasta...

Ciasta (wymiary blachy 36 x 24 cm)
3 Bit (herbatniki, toffi, masa budyniowa, Smietanka, tarta czekolada) — 130 zt
Bananowiec (ciemny biszkopt, masa budyniowa, kakaowa, banany, bita Smietana) — 130 z}
Brownie (wilgotne, czekoladowe ciasto z dodatkiem krowek i orzechow wloskich) — 120 zt
Cappuccino (ciemny biszkopt, kokosowy biszkopt, krem kawowy) — 130 z}



Ciasto Czekoladowe (geste, wilgotne ciasto na bazie roztopionej czekolady z polewa
czekoladowq) — 120 zt

Ciasto Marchewkowe (marchewkowe ciasto z orzechami z polewa z kremowego serka,
posypane orzechami — 120 zt

Ciasto Toffi (miodowe blaty, przetozone smietankq, warstwa toffi na gérze) — 120 zt
Czarny las (ciemny biszkopt nasgczony ponczem z wisniowka, fruzelina wisniowa,
czekoladowa bita Smietana, wierzch Smietanka oraz starta czekolada) — 130 zt

Delicjak (jasny biszkopt, masa budyniowa, delicje zatopione w galaretce) — 130 zt

Fale Dunaju (ucierane dwukolorowe ciasto z jabtkami, krem budyniowy, czekolada) — 130
7t

Jabtkowy przekladaniec z orzechami (trzy kruche blaty, prazone jabtka, gorna warstwa z
orzechow z miodem, mastem i mlekiem) — 130 z}

Karpatka (ciasto ptysiowe przelozone kremem budyniowym) — 120 zt

Makowiec z jabtkami (wilgotny makowiec z tartymi jabtkami i bakaliami) — 130 z}
Malinowa Chmurka (kruchy spod, maliny z galaretka, mascarpone ze Smietanka, beza z
ptatkami migdatowymi) — 140 zi

Miodownik (kruche miodowe blaty, przetozone kremem grysikowym, wykonczone
orzechami karmelizowanymi w miodzie) — 130 zt

Pani Walewska (dwa blaty kruchego ciasta, z dzemem porzeczkowym i beza przelozone
kremem budyniowym) — 130 z}

Piernik Dojrzewajacy (zamdwienie minimum 2 tygodnie przed odbiorem, przelozony
powidlem sliwkowym z polewa czekoladowa) 130 zt

Piernik Staropolski (z prawdziwa czekolada, miodem, orzechami, z powidtem sliwkowym)
—120 zt

Plesniak (kruche ciasto: jasne i ciemne, powidto sliwkowe, bakalie, beza z kruszonka) —
120 zt

Przektadaniec orzechowy (kruche, miodowe blaty, przelozone kremem orzechowo-
grysikowym) — 120 zt

Sernik Krakowski (klasyczny sernik na kruchym spodzie, z rodzynkami z
charakterystyczna kratkq) — 130 zt

Sernik z brzoskwiniami (delikatny sernik na kruchym spodzie z brzoskwiniami) — 140 z}
Stonecznikowiec (ciemny biszkopt, masa kr6wkowa z karmelizowanym stonecznikiem) —
120 zt

Szarlotka (kruche ciasto, jabtka) — 120 zt

WZ (ciemny biszkopt, konfitura wisniowa, bita Smietana, polewa z prawdziwej czekolady)
—120 zt

Mazurki:
Cytrynowy (kruchy spéd, lemon curd, beziki) — 90 zt
Kajmakowy (kruchy spod, kajmak, bakalie) — 80 zt
Orzechowy (kruchy spod, orzechy karmelizowane w miodzie i masle) — 100 zt
Pomaranczowy (kruchy spdd, pomaranczowa, domowa konfitura, beziki) — 90 zt

Ciasta w tortownicy 24 cm
Pavlova z owocami — 150 z}



Sernik Nowojorski (typowy sernik typu amerykanskiego o zwartej kremowej konsystencji,
na spodzie z herbatnikow z mastem, wykonczony warstwa Smietanki, posypany kakao z
cynamonem) — 150 z}

Sernik Oreo na kruchym ciemnym spodzie, z pokruszonymi ciasteczkami, udekorowany
Smietankq z mascarpone oraz ciasteczkami — 150 zt

Sernik Wiedenski (klasyczny sernik, bez spodu, bez dodatkdw, posypany cukrem pudrem)
— 150 zt

Sernik Wiedenski z polewa czekoladowa — 160 zt

Sernik z bialg czekolada ze stonym karmelem — 150 zt

Tarta cytrynowa — 90 zt

Tarta czekoladowa z malinami — 100 z}

Tarta kajmakowa — 90 zt

Tarta z kremem Smietankowym na bazie mascarpone z owocami — 120 z}

Torcik Mango (mus z mango zwienczony zelkq z mango, na biszkopcie) — 130 zt

Torcik Musowy z malinami (mus ze Smietanki z bialg czekolada z dodatkiem malin na
spodzie brownie) — 120 zt

Na slono:
Tarta serowa z cukinia (cukinia, feta, szczypiorek, na serowym kruchym spodzie) — 90 zt
Tarta z kiszona kapusta, pieczarkami i zurawing (kiszona kapusta, cebulka, pieczarki,
zurawina, kruchy maslany spod) — 90 zt
Tarta z warzywami z serem plesniowym (brokul, kalafior, ser pleSniowy, na serowym
kruchym spodzie) — 90 zt

Drobne wypieki...

Croissanty (chrupiace rogaliki przygotowane z ciasta drozdzowo- francuskiego, recznie
wyrabiane z dodatkiem masta) 7 szt. — 70 z}

Cupcake cytrynowy: (waniliowe ciasto z kremem z serka mascarpone i lemon curd) 6 szt.
—-72 7k

Cupcake czekoladowy: (czekoladowe ciasto z musem z czekolady) 6 szt. — 72 zt
Cupcake dekorowany elementami masy cukrowej lub innymi sposobami: koszt — 15 zt za
sztuke (minimalna ilo$¢ zamdwienia 6 szt).

Cupcake owocowy: (waniliowe ciasto z kremem z serka mascarpone i owocami
sezonowymi) 6 szt. — 80 zt

Kruche babeczki kajmakowe 20 szt. — 70 z}

Kruche babeczki z lemon curdem 20 szt. — 80 zt

Kruche babeczki z owocami 20 szt. — 90 zt

Ptysie 10 szt. — 60 zt

Rurki z kremem (ciasto francuskie, bita Smietana) 10 szt. — 60 zt

Ciasteczka na wage (minimalna ilo$¢ zamowienia 1 kg):

Bezglutenowe kokosowe ciasteczka na masle — 60 zt/kg
Ciasteczka z mastem orzechowym z M&M'’s — 70 zVt/kg
Cytrynowe maslane herbatniki z rozmarynem — 60 zV/kg
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